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Abendmenu von 17 Uhr

Suppen

Bodilles Fischsuppe 
mit Gemüse Brunoise, Noilly Prat,

Garnelen, Muscheln, Fischfleisch und Brot

kr. 98,-

Vorspeisen

Käsebrot mit Knoblauchbutter, 

Salat und Tomaten


 

kr. 68,-

Käsebrot mit Pesto Butter, 
Salat und Tomaten


 

kr. 68,-

Gedampfte Muscheln in Weisewein*)
mit Gemüse Brunoise, Thymian, Brot  und Knoblauchbutter
kr. 98,-

*) Minimum 2 personen.

Garnelencocktail mit grüne Spargel,
hausgemachter  Dressing, Brot und Butter 

kr. 98,-

Gemischter Salat 

mit Öl-Essig Dressing, Brot und Butter
 

kr. 68,-

Tomaten Salat 

mit Zwiebeln, Käse, Petersilie und Oliven-Öl

kr. 68,-

Brotkörbchen mit zwei verschiedenen Butter als Zuwahl

Wähle zwischen Normal, Knoblauch, Pesto oder Chilli Butter    kr. 40,-
In Bezeug nähme auf das Gesetz von Bezahlungskarten wird bei der Anwendung von Ausländischen Kreditkarten eine Gebühr von 0,75% bis 3,75% erhoben. Dieses entspricht dem Betrag den ”Bodilles Kro” bei dem Gesellschaften der Kredeitkarten bezahlen muss. 
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Pasta und Vegetarischer Gerichte

Creme Pasta mit Hähnchenbrust,

Paprika, Tomaten und Brot



kr. 175,-
Creme Pasta mit gedampft Schollenfile,
Garnelen, Gemüse, Hummer Sauce und Brot

kr. 195,-

Vegetarischer „steak“ mit kleine Kartoffeln, Spargel 

und Karotten gegrillt mit Zwiebel und Cilli-Öl 

kr. 175,-
Fischgerichte

Die Zwei Gänge Fisch Menu



kr. 265,-

Variiert durch den Saison
Gebratener Scholle mit Zitrone, Preiselbeeren,
Salzkartoffeln und Butter Sauce


kr. 215,-

Frittierte gefüllte Scholle mit Krabben, Garnelen
und Spargel, Salzkartoffeln und Hummersauce

kr. 245,-

Bodilles Fischsuppe als Hauptgericht 

mit Gemüse Brunoise, Fischfleisch und Brot 

kr. 188,-
Gebratener Wels 

mit Zwiebel, Tomaten, Salzkartoffeln und Butter Sauce
kr. 245,-
Die Fisch Symphonie a la Skagerrak

Gerauchter Seehecht, frittierter Schellfisch, Garnelen,

Muscheln, Spargel, kleine Kartoffeln und eine

kalte Hausgemachter Dressing  


kr. 225,-

Unsere Fisch Gerichte sind von der Saison und Wetter Abhängig.

Rindfleisch Spezialitäten
Unser Chef zubereitet alle Steaks medium. 
Bitte anfordern wenn sie well-done oder rot haben möchten.
Steak Englischer Art, 

mit Zwiebel, Salzgurken, Salzkartoffeln und Butter Sauce
kr. 259,-

Steak Bearnaise,
mit Gemüse, Pommes und Sauce Bearnaise

kr. 269,-

Whisky Steak, 
mit Gemüse, Pommes und Bodilles Whisky Sauce

kr. 269,-

Kleiner gemischter Salat zum Hauptgericht

kr. 45,-

Übrige Fleischgerichte

Gehacktes Steak (Dansk Bøf) mit Zwiebel, Kartoffeln

und Pfannensauce




kr. 175,-

Gehacktes Steak (Hakkebøf) vom Grill mit Erbsen,

Karotten, Pommes und Bearnaise Sauce


kr. 175,-

Wienerschnitzel vom Kalb mit Gemüse, 
Bratkartoffeln und Buttersauce


kr. 208,-


Der Chef fängt erst an euer Essen zu zubereiten wenn es bestellt geworden ist.

Deswegen kann mehr Wartezeit vorkommen - wenn euer Tisch mehrere Gerichte bestellt, wegen verschiedene Kochzeiten. 

Nachspeisen
Vanilleeis mit Baiser, Früchten und Schokoladensauce 
kr. 75,- 
Vanilleeis mit Baiser, Früchten und Coulis
 
kr. 75,- 

Zwei verschiedene Sorten von Sorbet Eis mit Früchten
kr. 75,-

Pfannkuchen mit Vanilleeis und Orangesauce

mit Mandeln und Orangelikör



kr. 85,-

Pfannkuchen mit Vanilleeis und Schokoladensauce

kr. 80,-

Harter Käse (Vesterhavsost)

mit Paprika und knackigen Schwarzbrot


kr. 65,-
Dänischer Apfelkuchen

Püree mit Zucker Semmelbrösel und Sahne

kr. 45,-

Warme Getränke

Kaffeé ad libitum




kr.  32,-


Tee ad libitum




kr.  28,-

Irish Coffee, 2 cl. Whisky



 kr. 50,-


Irish Coffee, 4 cl. Whisky



 kr. 80,-

Irish Coffee,  cl. Whisky



 kr. 100,-
French Coffee, 2 cl. Cointreau



 kr. 50,-

French Coffee, 4 cl. Cointreau



 kr. 80,-

Bodille Kaffeé
2 cl. Cognac, 2 cl. Kaluha, 2 cl. Baileys und sahne

kr. 85,-
